
 

 
 

Alle Preise sind in CHF und inkl.8.1% Mwst. 
    

Informationen über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und Unverträglichkeiten 
auslösen können, erhalten Sie gerne auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal. 

 
 

  
 
 

 
 
 
 
 
 

SAISONKARTE 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lassen Sie sich kulinarisch von uns verwöhnen,  

die Gerichte werden natürlich ganz individuell  

und frisch zubereitet.  

Sollte es deshalb zu Wartezeiten kommen,  

bitten wir Sie um Verständniss. 

 

Guten Appetitt 

Das Oliv & Sweet Seduction Team 
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SAISONKARTE   VORSPEISEN 
  
                                        Kürbiscreme Suppe    13.50 
  

Nüsslisalat mit Ei, Speck und  
hausgemachte Krutons   15.50 

  
   Ohne Speck     13.50 
 

Risotto & Pasta 
 
Kürbisrisotto        23.50 
 
Ravioli Kürbis-Salbeifüllung, 
in Olivenöl geschwenkt,Zwiebeln und Kürbiswürfel    25.50 
 
Tagliatelle Pfifferlinge 
Pfifferlinge, grüne Bohnen, Cherrytomaten     25.50 
 
 

Wild & Fleisch 
 
Hirschragout serviert mit hausgemachten Spätzle  
Rotkraut, caramelisierte Marroni       32.50 
 
Rehschnitzel an einer Wild-Haussauce  
mit hautgemachten Spätzle, Rotkraut  
und Weinbirne       35.50  
 
Kalbs Cordonbleu an einer Pfifferling-Rahmsauce 
Serviert mit Butternudeln oder Pommes      36.50  
 
Füllung Cordonbleu: Schinken,Käse oder  
 
                Speck,Zwiebeln,Käse 
 

 
Der süsse Abschluss… 
 
Vermicelle serviert mit warmen Zwetschgen, Vanille Eis   10.50  
 
Warmes Apfelküchlein, Zimt Eis und Nüsse     10.50  
 


